FORMULE MIDI EXPRESS 11,90 €

UNIQUEMENT A MIDI SAUF WEEK-END ET JOURS FERIES
ACCOMPAGNE DE RIzZ BASMATI ET NAN FROMAGE

PLAT AU CHOIX

POULET CURRY
(MORCEAUX DE BLANC DE POULET PREPARES AVEC
UNE SAUCE AUX OIGNONS)

ou

POULET TANDOORI
(CUISSE DE POULET MARINEE AVEC DE L AlL ET DU
GINGEMBRE, EPICEE PUIS GRILLEE)

ou

KEEMA ALOO
(VIANDE HACHEE PREPAREE AVEC POMME DE TERRE ET
SAUCE OIGNONS)

ou

MIX LEGUMES
(CHOUX FLEUR, POMME DE TERRE, PETIT POIS,
OIGNONS ET POIVRONS VERTS)

ou

DAL FRY
(LLENTILLES INDIENNES MIJOTEES AVEC DU BEURRE ET
CREME FRAICHE)

ou

POULET TIKKA
(MORCEAUX DE BLANCS DE POULET MARINES DANS
UNE SAUCE EPICEE DOUCES ET GRILLES)



MENU MIDI 15,90 €

UNIQUEMENT A MIDI SAUF WEEK-END ET JOURS FERIES
ACCOMPAGNE DE NAN FROMAGE ET RIZ BASMATI

ENTREE AU CHOIX

SAMOSA VIANDE
(PATE FEUILLETEE FARCIE DE VIANDE ET AU PETIT POIS
(PAR 2 PIECES))
ouU
BEIGNET D’ AUBERGINE
(TRANCHES D'AUBERGINES AVEC FARINE DE POIS CHICHE,
AlL, ET CUMIN)
ouU
POULET TIKKA
(MORCEAUX DE BLANC DE POULET MARINES DANS UNE
SAUCE EPICEE DOUCE ET GRILLES)

QL
RAITA
(TOMATE, CONCOMBRE, OIGNONS, YAOURT NATURE ET
CUMIN)

PLAT AU CHOIX
POULET CURRY
(MORCEAUX DE BLANC DE POULET PREPARES AVEC UNE
SAUCE AUX OIGNONS)
ou
KOFTA ALOO MADRAS
(BOULETTES D’AGNEAU DANS UNE SAUCE CURRY AVEC
POMME DE TERRE, POIVRONS VERTS ET CORIANDRE)
MIX LEGUMES
(CHOUX FLEUR, POMME DE TERRE, PETIT POIS, OIGNONS ET
POIVRONS VERTS)
ouU
KEEMA ALOO
(VIANDE HACHEE PREPAREE AVEC POMME DE TERRE ET
SAUCE OIGNONS)

DESSERT
PATISSERIE MAISON OU 2 BOULES DE GLACES




St

, 90 €
MIDI ET SOIR
ACCOMPAGNE DE NAN FROMAGE ET RIZ BASMATI

PLATS AU CHOIX
KEEMA ALOO

(VIANDE HACHEE PREPAREE AVEC POMME DE TERRE ET
SAUCE OIGNONS)
ouU
POULET MADRAS
(CURRY DE POULET LEGEREMENT EPICE POIVRON VERT,
CORIANDRE)
ouU
DAL FRY
(LENTILLES INDIENNES MIJOTEES AVEC DU BEURRE ET
CREME FRAICHE )
ouU
FISH MASALA
(FILET DE COLIN MIJOTE AVEC UNE EPICE DOUCE
PREPAREE A LA CREME FRAICHE ET AUX CORIANDRES)
‘Db
LEGUMES MIX
(CHOUX FLEUR, POMME DE TERRE, PETIT POIS, POIVRONS
VERTS PREPARES DANS UNE SAUCE OIGNONS)

DESSERT
PATISSERIE MAISON OU 2 BOULES DE GLACES

MENU ENFANT 12,00 €

POULET TIKKA SERVI AVEC RI1Z BASMATI ET NAN FROMAGE

DESSERT
2 BOULES DE GLACES OU SORBET




MENU MIDI ET SOIR

MENU VEGETARIEN 19,90€

ACCOMPAGNE DE NAN FROMAGE ET RIZ BASMATI

ENTREE AU CHOIX
SAMOSA LEGUME
(PATE FEUILLETEE FOURREE AUX LEGUMES (PAR 2 PIECES))

ouU
BEIGNET D' AUBERGINE
(TRANCHES D'AUBERGINES AVEC FARINE DE POIS CHICHE,
AlL, ET CUMIN)
ouU
RAITA
(TOMATE, CONCOMBRE, OIGNONS, YAOURT NATURE ET
CUMIN)
ouU
BEIGNETS D’OIGNONS
(RONDELLES D'OIGNONS AVEC FARINE DE POIS CHICHE,
AlL, EPICES DOUCES)

PLAT AU CHOIX
RAJMA ALOO
(HARICOTS ROUGES, POMME DE TERRE MIJOTES AVEC
OIGNIONS, AIL GINGEMBRES, CORIANDRES ET TOMATE)

LEGUMES MIX
(CHOUX FLEUR, POMME DE TERRE, PETIT POIS, POIVRONS
VERTS PREPARES DANS UNE SAUCE OIGNONS)

DAL FRY
(LENTILLES INDIENNES MIJOTEES AVEC DU BEURRE ET
CREME FRAICHE )

, ALOO PALAK
(EPINARD MIJOTE AVEC POMME DE TERRE ET SAUCE
CURRY)

AUBERGINE MAISON
(AUBERGINE CUITE AU FEU DE BOIS, CREME FRAICHE,
AROMATES, PUIS CUISINEE EN MORCEAUX)

DESSERT . PATISSERIE MAISON OU 2 BOULES DE GLACES




MENU 24,90 €

SERVI MIDI ET SOIR
ACCOMPAGNE DE NAN FROMAGE ET RiZz BASMATI

ENTREE AU CHOIX

SAMOSSA VIANDE
(PATE FEUILLETEE FARCIE DE VIANDE ET AU PETIT POIS (PAR 2
PIECES))
ouU
POULET TANDOORI
(CUISSE DE POULET MARINEE AVEC DE [.AIL ET DU GINGEMBRE,
EPICEE PUIS GRILLE)
ou
SAMOSSA LEGUME
(PATE FEUILLETEE FOURREE AUX LEGUMES (PAR 2 PIECES))
ouU
BEIGNET MIX
(BEIGNETS D ‘OIGNONS, D AUBERGINE, DE POMME DE TERRE)
ou
POULET TIKKA
(MORCEAUX DE BLANC DE POULET MARINES DANS UNE SAUCE
EPICEE DOUCE ET GRILLES)

PLAT AU CHOIX

POULET CURRY
(BLANCS DE POULET PREPARES AVEC UNE SAUCE AU CURRY AVEC
CORIANDRE)
ouU
BEUF MASALA
(MORCEAUX DE BOEUF MIJOTES AVEC UNE SAUCE AU CURRY AVEC
POIVRON VERT)
ouU
LEGUMES MIX
(CHOUX FLEUR, POMME DE TERRE, PETIT POIS, POIVRONS VERTS
PREPARES DANS UNE SAUCE OIGNONS )
ouU
FISH CURRY
(FILET DE POISSON MIJOTE AVEC EPICES DOUCES ET CORIANDRE)
ouU
AGNEAU ALOO
(MORCEAUX DE GIGOT D'AGNEAUX PREPARE AVEC DE L’AIL,
GINGEMBRE ET POMME DE TERRE)

DESSERT . PATISSERIE MAISON OU 2 BOULES DE GLACES




MENU MAHARAJA 29,90 €

SERVI MIDI ET SOIR
ACCOMPAGNE DE NAN FROMAGE ET RiZz BASMATI

ASSORTIMENT D’ENTREES COMPRENANT

POULET TANDOORI
(CUISSE DE POULET MARINEE AVEC DE L AllL. ET DES GINGEMBRES,
EPICEE PUIS GRILLE)

SAMOSSA VIANDE
(PATE FEUILLETEE FARCIE DE VIANDE ET AU PETIT POIS)

BEIGNET DE POMME DE TERRE
(TRANCHES POMME DE TERRE AVEC FARINE DE POIS CHICHE, AlL,
ET EPICES DOUCES)

PLATS AU CHOIX

FISH GINGER
(FILET DE COLIN MIJOTE AVEC EPICES DOUCES ET GINGEMBRE,)

ou
AGNEAU CREAMY
(MORCEAUX DE GIGOT D' AGNEAU MIJOTE AVEC AlL, GINGEMBRE ET
CREME FRAICHE)
ou
CREVETTE MUSHROOM MASSALA
(CREVETTES PREPAREES AVEC EPICES DOUCES ET CHAMPIGNON, A
LA CREME FRAICHE ET CORIANDRE)
ouU
BEUF MADRAS
(MORCEAUX DE BEUF MIJOTES AVEC UNE SAUCE AU CURRY
LEGEREMENT EPICE AVEC POIVRON VERT)
ouU
POULET RAJMA

(MORCEAUX DE BLANC DE POULET MIJOTE AVEC UNE SAUCE
CURRY ET HARICOT ROUGE)

DESSERT . PATISSERIE MAISON OU 2 BOULES DE GLACES




MENU TANDOORI MIX 29,90 €

SERVI MIDI ET SOIR

ASSORTIMENT DE GRILLADES MAISON
COMPRENANT :

POULET TANDOORI
(CUISSE DE POULET MARINEE AVEC DE L’AlL ET DES GINGEMBRES,
EPICEE PUIS GRILLE)
GAMBAS TANDOORI
(GAMBAS MARINEE, EPICEE PUIS GRILLEE)
AGNEAU TIKKA
(MORCEAUX D’ AGNEAUX MARINES, EPICES PUIS GRILLES)
POULET TIKKA
(MORCEAUX DE BLANC DE POULET MARINES DANS UNE SAUCE
EPICEE DOUCE ET GRILLES)
BEIGNETS DE POMME DE TERRE
(TRANCHES DE POMME DE TERRE AVEC FARINE DE POIS CHICHE,
AlIL, ET CUMIN)

ACCOMPAGNE DE :

RIZ BASMATI
NAN FROMAGE

DESSERT : PATISSERIE MAISON OU 2 BOULES DE GLACES

NOS PAINS

TOUS NOS PAINS SONT CUITS AU TANDOOR

NAN NATURE
PATE LEVEE AVEC FARINE DE BLE CUITE AU CHARBON DE BOIS.

NAN GARLIC
PATE LEVEE AVEC FARINE DE BLE FOURREE A L AlL

NAN FROMAGE
PATE LEVEE AVEC FARINE DE BLE FOURREE AU FROMAGE

NAN LEGUME
PATE LEVEE AVEC FARINE DE BLE FOURREE DE [EGUMES

NAN CHICKEN
PATE LEVEE AVEC FARINE DE BLE FOURREE AVEC DU POULET

NAN KEEMA
PATE LEVEE AVEC FARINE DE BLE FOURREE AVEC DE LA VIANDE HACHEE




ENTREE FROIDE

SALADE OCEAN 8€50
SALADE VERTE, CONCOMBRE, CITRON, POISSON FRIT

RAITA 6€00
TOMATE, CONCOMBRE, OIGNONS, YAOURT NATURE ET CUMIN
SALADE POULET TIKKA 9€00
MORCEAUX DE BLANC DE POULET MARINE ET GRILLE, SUR LIT DE
SALADE

SALADE INDIENNE 8€00
SALADE VERTE, TOMATE, HARICOT ROUGE ET OIGNON FRIT

SALADE VEGETARIENNE 7€90
SALADE VERTE, TOMATE, CONCOMBRE, OIGNON ET POMME DE TERRE

ENTREE GRILLADE TANDOORI

POULET TANDOORI 8€50
CUISSE DE POULET MARINEE AVEC DE L’AlL ET DES GINGEMBRES,
EPICEE PUIS GRILLE

POULET TIKKA 9€00
MORCEAUX DE BLANC DE POULET MARINES DANS UNE SAUCE EPICEE
DOUCE ET GRILLES

GAMBAS TANDOORI 18€00
GAMBAS MARINEES, EPICEES PUIS GRILLEES

NOS FRITURES

BEIGNETS D'OIGNONS 6€00
RONDELLE D'OIGNONS AVEC FARINE DE POIS CHICHE, AL, EPICES DOUCES
BEIGNETS D’AUBERGINE 6€50
TRANCHES D'AUBERGINES AVEC FARINE DE POIS CHICHE, AIL, ET CUMIN
BEIGNETS DE POMME DE TERRE 6€00
TRANCHES DE POMME DE TERRE AVEC FARINE DE POIS CHICHE, AIL, ET
CUMIN

BEIGNET MIX 8€00

BEIGNET D'OIGNONS, D AUBERGINE, ET DE POMME DE TERRE

SAMOSSA LEGUME 6€00
PATE FEUILLETEE FOURREE AUX LEGUMES (PAR 2 PIECES)

SAMOSSA VIANDE 7€00
PATE FEUILLETEE FARCIE DE VIANDE ET AU PETIT POIS (PAR 2 PIECES)




TOUT NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE RIZ BASMATI

SPECIALITES DU CHEF

POULET DHANSAK 16€90
MORCEAUX DE POULET PREPARES AVEC LENTILLES CORAIL, TOMATE ET ANANAS DANS UNE SAUCE
LEGEREMENT PIMENTEE

POULET DOPIAZA (PIMENTE) 16€90
MORCEAUX DE POULET PREPARES AVEC UNE SAUCE TOMATE, OIGNONS, PIMENT VERT ET
CORIANDRE

POULET JALFREZI 16€90
BILANCS DE POULET GRILLES PREPARES AVEC POIVRON VERT ET CORIANDRE DANS UNE
LEGEREMENT PIMENTEE

POULET PANEER SAAG 16€90
MORCEAUX DE POULET PREPARES AVEC EPINARD, MASSALA, CREME FRAICHE ET FROMAGE
POULET MALAI HANDI 17€20
MORCEAUX DE POULET PREPARES AVEC DANS UNE SAUCE TRES DOUCE, CREME FRAICHE, BEURRE
ET NOIX DE CAJOU

POULET GRAVY BENGALI 17€20
MORCEAUX DE POULET PREPARES DANS UNE SAUCE EPAISSES, TOMATES ET NOIX DE CAJOU
AGNEAU PASANDA 17€90
MORCEAUX DE GIGOT D'’AGNEAUX MARINES AVEC CREME FRAICHE, TOMATE ET NOIX DE COCO
AGNEAU PATHIA 17€90
MORCEAUX DE GIGOT D'AGNEAUX MARINES AVEC UNE SAUCE TAMARIN LEGEREMENT PIMENTE

PLATS TRADITIONNELS

POULETS
POULET SHAHI KORMA 15€90

MORCEAUX DE POULET PREPARE AVEC AMANDE, NOIX DE CAJOU, CREME FRAICHE ET NOIX DE COCO
BUTTER CHICKEN 15€90
BILANCS DE POULFET GRILLE, MARINE DANS UNE SAUCE AU BEURRE, TOMATE ET CREME FRAICHE
POULET TIKKA MASALA 15€20
BIANCS DE POULET GRILLE, ET MIJOTES AVEC UNE SAUCE OIGNONS

POULET CURRY MADRAS (LEGEREMENT PIMENTE) 14€90
CURRY DE POULET LEGEREMENT EPICE POIVRON VERT, CORIANDRE

POULET VINDALOO (PIMENTE) 15€20
CURRY DE POULET PIMENTE PREPARE AVEC POMME DE TERRE, CORIANDRE, NOIX DE CAJOU
POULET SAAGWALA 15€90
MORCEAUX DE POULET PREPARES AVEC EPINARD CREME FRAICHE ET EPICE DOUCES
POULET CHOLA MASALA 15€90
MORCEAUX DE BLANC DE POULET PREPARES AUX 24 EPICES ET POIS CHICHE

POULET MAHARAJA 16€90
MORCEAUX DE POULET MARINES AVEC CREME FRAICHE, NOIX DE CAJOU, EUFS DURS ET COCO

BEUFS
BEUF SHAHI KORMA 16€90

MORCEAUX DE DE BEUF PREFPARES AVEC AMANDE, NOIX DE CAJOU, CREME FRAICHE ET NOIX DE COCO
BEUF CURRY MADRAS (LEGEREMENT PIMENTE) 15€90
CURRY DE BEUF LEGEREMENT EPICE POIVRON VERT, CORIANDRE

BE&UF CHOLA CURRY 15€90
MORCEAUX DE BEUF PREPARES AUX 24 EPICES ET POIS CHICHE

B@EUF VINDALOO (PIMENTE) 16€90
MORCEAUX DE BEUF PREPARES AVEC DU GINGEMBRE, POIVRONS VERT, NOIX DE CAJOU ET POMME
DE TERRE

BEUF MAHARAJA 17€50
MORCEAUX DE BEUF MARINES AVEC CREME FRAICHE, NOIX DE CAJOU, EUFS DURES ET COCO

KEEMA ALOO 14€90
VIANDES HACHEES PREPAREES AVEC POMME DE TERRE ET SAUCE OIGNONS




AGNEAUX

AGNEAU SHAHI KORMA 16€90
MORCEAUX DE GIGOT D'AGNEAUX MARINES AVEC CREME FRAICHES, AMANDES ET NOIX DE COCO
AGNEAU ALOO MADRAS (LEGEREMENT PIMENTE) 15€90
MORCEAUX DE GIGOT D'AGNEAUX PREPARES AVEC UNE SAUCE AU CURRY LEGEREMENT PIMENTE,
POIVRONS VERTS ET POMME DE TERRE

AGNEAU VINDALOO (PIMENTE) 16€90
MORCEAUX DE GIGOT D'AGNEAUX PREPARES AVEC DU GINGEMBRES, POIVRONS VERTS, NOIX DE
CAJOU ET POMME DE TERRE

AGNEAU DAL GOSHT 15€90
MORCEAUX DE GIGOT D' AGNEAUX MIJOTES AVEC DES LENTILLES INDIENNES ET CORIANDRES
AGNEAU SAAGWALA 15€90
MORCEAUX DE GIGOT D'AGNEAUX PREPARES AVEC EPINARD CREME FRAICHE ET EPICES
AGNEAU MAKHANI 15€90
MORCEAUX DE GIGOT D'AGNEAU MARINE DANS UNE SAUCE AU BEURRE ET CREME FRAICHE
AGNEAU RAJMA 15€90
MORCEAUX DE GIGOT D'AGNEAUX MIJOTES AVEC HARICOTS ROUGES ET CORIANDRE

AGNEAU CHOLA 15€90
MORCEAUX DE GIGOT D'AGNEAUX MIJOTES AVEC AIL, GINGEMBRES ET POIS CHICHE

AGNEAU MAHARAJA 17€50
MORCEAUX DE GIGOT D'AGNEAUX MARINES AVEC CREME FRAICHE, NOIX DE CAJOU, EUFS DURES ET COCO

KOFTA ALOO MADRAS 14€90

BOULETTES D’AGNEAU DANS UNE SAUCE CURRY AVEC POMME DE TERRE, POIVRONS VERTS ET CORIANDRE

CREVETTES

CREVETTES CREAMY MUSHROOM 16€90
CREVETTES PREPAREES AVEC CREME FRAICHE, CHAMPIGNON, POUDRE D AMANDE ET
EPICES DOUCES

CREVETTES ALOO MADRAS (LEGEREMENT PIMENTE) 16€90
CREVETTES PREPAREES AVEC UNE SAUCE LEGEREMENT PIMENTEE, POIVRON VERT ET
POMME DE TERRE

CREVETTES VINDALOO (PIMENTE) 17€00
CREVETTES PREPAREES AVEC SAUCE PIMENTEE, POIVRON VERT, POMME DE TERRE ET
CARDAMOME

CREVETTES GINGEMBRE 17€00
CREVETTES MIJOTEES AVEC EPICES DOUCES PREPAREES A LA CREME FRAICHE ET AU
GINGEMBRE

GAMBAS ALOO CREAMY 18€90
GAMBAS PREPAREES AVEC CREME FRAICHE, POUDRE D AMANDE ET EPICES DOUCES
GAMBAS MUSHROOM MASALA 18€90
GAMBAS PREPAREES AVEC EPICES DOUCES ET CHAMPIGNON, A LA CREME FRAICHE ET
CORIANDRE

POISSONS

FISH MASALA 16€90
FILET DE POISSON MIJOTE AVEC EPICES DOUCES PREPARE A LA CREME FRAICHE
ET CORIANDRE

FISH SPICY (PIMENTE) 16€90
FILET DE POISSON PREPARE AVEC SAUCE PIMENTE, POMME DE TERRE ET
CORIANDRE

FISH GINGER 16€90
FILET DE POISSON MIJOTE AVEC EPICES DOUCES PREPAREES A LA CREME
FRAICHE ET AU GINGEMBRE




LEGUMES

ACCOMPAGNES DE RIZ BASMATI

AUBERGINE MAISON 13€00
AUBERGINE CUITE AU FEU DE BOIS, CREME FRAICHE, AROMATES, PUIS
CUISINEE EN MORCEAUX

LEGUMES MIX 13€00
CHOUX FLEUR, POMME DE TERRE, PETIT POIS, POIVRONS VERTS PREPARES
DANS UNE SAUCE OIGNONS

DAL FRY 13€00
LENTILLES INDIENNES MIJOTEES AVEC DU BEURRE ET CREME FRAICHE
PALAK PANEER 13€00
EPINARD MIJOTE AVEC DU MASSALA, CREME FRAICHE ET FROMAGE
ALOO PALAK 13€00
EPINARD MIJOTE AVEC POMME DE TERRE ET SAUCE CURRY

ALOO MUSHROOM 13€00
POMME DE TERRE, CHAMPIGNON, TOMATES, OIGNIONS, NOIX DE CAJOU
PREPARES A LA CREME FRAICHES

RAJMA ALOO 13€00
HARICOTS ROUGES, POMME DE TERRE MIJOTES AVEC OIGNIONS, AIL
GINGEMBRES, CORIANDRES

ALOO CHOLA MASALA 13€00
POMME DE TERRE ET POIS CHICHE MIJOTES AVEC OIGNONS, AlL
GINGEMBRES, CORIANDRES ET TOMATES

DAL SAAG 13€00
LENTILLES INDIENNES ET EPINARDS PREPARES AVEC OIGNON, AIL ET
GINGEMBRE

MUSHROOM RAJMA MAKHANI 14€90
CHAMPIGNONS AVEC HARICOTS ROUGES PREPARES DANS UNE SAUCE AUX
BEURRES, TOMATES ET CREME FRAICHE

RIZ BASMATI ET BIRYANI

RIZ NATURE 5€00
BIRYANI LEGUMES 14€90
RIZ BASMATI MIJOTE AVEC UN ASSORTIMENT DE LEGUMES

BIRYANI POULET 15€90
RIZ BASMATI MIJOTE AVEC DU CURRY DE POULET ET POIVRON VERT
BIRYANI AGNEAU 17€90
RIZ BASMATI MIJOTE AVEC DE L ’AGNEAU, DE L. AMANDE ET DE LA NOIX DE
CAJOU

BIRYANI BEEUF 17€90
RIZ BASMATI MIJOTE AVEC DU BEUF, DE L. ’AMANDE ET DE [A NOIX DE CAJOU
BIRYANI POULET TIKKA 17€90
RIZ BASMATI MIJOTE AVEC DU POULET TIKKA, DE L 'AMANDE ET DE LA NOIX
CAJOU




DESSERT INDIEN

FRUIT FRAIS (MANGUE OU ANANAS) 6€00
HALWA SUJI 5€00
GATEAU DE SEMOULE AVEC FRUIT SEC ET SIROP DE ROSE
KULFI 6€00
GLACE INDIENNE MAISON A LA MANGUE, AVEC CHANTILLY
CREME DE RIZ 5€00
LAIT, CREME FRAICHE, RIZ, PISTACHES, AMANDES, EAU DE
ROSE

GHAJOR HALWA 6€00
GATEAU DE CAROTTE, LAIT, AMANDE, COCO, CARDAMOME ET
BEURRE.

GULAB JAMUN €00
PATE LAITEUSE FRIT, AROMATISE AU SIROP DE ROSE ET A L EAU
SUCREE, AVEC CHANTILLY

GLACES ET SORBETS

2 BOULES DE SORBETS AU CHOIX 4€50
3 BOULES DE SORBETS AU CHOIX 6€00
MANGUE, NOIX DE COCO, FRUIT DE LA PASSION, CITRON,
ANANAS

2 BOULES DE GLACE AU CHOIX 4€00
3 BOULES DE GLACE AU CHOIX 5€50
VANILLE, FRAISE, CHOCOLAT, CAFE, PISTACHE

COUPE MANGUE 6€90
2 BOULES MANGUE, 1 BOULE VANILLE, MORCEAUX DE
MANGUE, PULPE DE MANGUE AVEC CHANTILLY

COUPE ANANAS 6€90
2 BOULES ANANAS, 1 BOULE VANILLE, MORCEAUX D'ANANAS,
SIROP DE ROSE AVEC CHANTILLY

DIGESTIE

LIQUEUR
PAAN, GINGEMBRE, ROSE, MANGUE

GET 27
COGNAC
POIRE WILLIAM

COUPE CHAMPAGNE
DOMAINE ALEXANDRE DEMARJOY




LES APERITIFS

COCKTAIL MAISON AU LITCHI 7€90
VODKA, LITCHI, LIQUEUR DE BANANE VERTE, JUS D’ ANANAS
COCKTAIL INDIEN GANS ALCOOL) 5€90

JUS D’ANANAS, CASCADE DE SAVEUR FRAISE, FRAMBOISE ET SIROP DE
ROSE

KIR MAHARAJA 4€50
VIN PETILLANT AVEC SIROP DE ROSE

KIR TRADITIONNEL 4€50
VIN BLANC SEC AVEC CREME DE CASSIS

BIERE INDIENNE 33 CL B5€50
BIERE EN BOUTEILLE 1664 BLONDE 33CL 5€00
RICARD 4€90
CLAN CAMPBELL 5€90
JACK DANIEL'S 7€90

BOISSONS NON ALCOOLISEES

EVIAN, SAN PELLEGRINO 1/2 3€90 1L 6€00
COCA, ORANGINA, SCHWEPPES, PERRIER, FUZE TEA 33 CL 4€00
SUPPLEMENT SIROP + 2€00

JUS D'ORANGE, MANGUE, ANANAS 4€00
DIABOLO 4€00
(ROSE OU GRENADINE OU BANANE OU MENTHE OU CITRON)

SIROP A L'EAU 3€00

BOISSONS INDIENNES (A BASE DE LAIT)

CONSOMME PENDANT LE REPAS EN INDE

LASSI A LA MANGUE 6€00
YAOURT, LAIT, SUCRE ET MANGUE

LASSI A LA ROSE 6€00
YAOURT, LAIT, SUCRE, ET SIROP DE ROSE

LASSI A LA BANANE 6€00
YAOURT, LAIT, SUCRE ET BANANE

LASSI NATURE ou LASSI SALE 5€00

LES BOISSONS CHAUDES

THE INDIEN AUX EPICES 4€00
THE MASALA (CHAI) 5€00
THE NOIR AUX EPICES DOUCES AVEC DU LAIT

THE INDIEN AUX CARDAMOMES 3€50
THE A LA MENTHE 3€50
THE AUX GINGEMBRES 4€00
CAFE CREME 3€50

CAFE ESPRESSO 2€00




